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Als vor 20 Jahren die ersten Gesprache mit einigen Gastwirten und
Landwirten stattfanden und wir zu einer Exkursion in den Piemont
starteten, um uns erfolgreiche Konzepte regionaler Zusammenarbeit
und Direktvermarktung anzusehen, wussten wir nicht, wohin uns die
Reise fuhren wird. Kaum jemand konnte sich vorstellen, dass sich eine
derart professionelle Vermarktung auch in der eigenen Region um-
setzen lassen konnte.

Trotz aller Herausforderungen waren rund 50 Wirte und Bauern von
Anfang an dabei. In den Kichen wurden mit den angebotenen regiona-
len Produkten neue Gerichte kreiert und die Bucklige Welt kulinarisch
neu vernetzt.

Im Laufe der Jahre entstanden kleine Manufakturen, es wurden inno-
vative Produkte entwickelt und auch neue Schau- und Erlebnisbetriebe
eroffnet, welche interessante Einblicke in den Ursprung und die
Herstellung dieser Kostlichkeiten geben.

Es wurden aber auch neue Verkaufsmoglichkeiten geschaffen. Bald
sah man Produkte mit unserem Logo in den regionalen Lebensmittel-
geschaften. Seit rund 15 Jahren sind unsere Betriebe auch gern

gesehene Lieferanten von hochwertigen Produkten bei den grof3en
Lebensmittelketten, allen voran die damaligen Merkur- und heutigen
BILLA PLUS-Filialen in Wiener Neustadt.

2008 wurde die Zusammenarbeit um die Teilnahme von Fleischern,
Backern und Konditoren sowie Bierbrauern erweitert und der Verein
,35000 gut schmeckt die Bucklige Welt" gegrundet. Seit einigen Jahren
sind wir auch in den Sozialen Medien vertreten und prasentieren uns
auf einer neuen Website.

Uber die Zett entstand eine Gemeinschaft von rund 90 Betrieben.
Der Schnidahahn ist dabei ebenso wie der Bucklkorb ein Teil der
Erfolgsgeschichte.

Und zum Jubildum konnen wir sagen: Seit 20 Jahren verleiht unsere
Initiative der Region einen besonderen kulinarischen Schwerpunkt.
Ich lade Sie deshalb herzlich ein, es sich bei uns in der Buckligen Welt
und im Wechselland , sooo gut schmecken" zu lassen.

Wir alle freuen uns auf Sie!
lhr Obmann Martin Preineder, Bundesrat

© Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer



Im Land der tausend Hugel wird Regionalitat und Zusammen-
halt schon lange grol3 geschrieben.

90 Gastwirte, Mostwirtshauser & Heurigen, Landwirte,
Fleischer, Backer, Konditoren und Bierbrauer arbeiten hier
zusammen, verarbeiten regionale, hochwertige Lebensmittel
in ihren Kuchen und Manufakturen oder stellen eine bunte
Auswahl an regionalen Kostlichkeiten in inren Hofladen bereit.

Mit innovativen Ideen und Produktkreationen haben sie die-
ser Zusammenarbeit eine besondere Note verliehen. Einige
der Mitgliedsbetriebe haben auch ihre Tore fur Sie gedffnet
und geben interessante Einblicke in den Ursprung und die
Herstellung dieser hochwertigen Kostlichkeiten.

Tauchen Sie ein in die Bucklige Welt voller Innovation und
Vielfalt und lassen Sie es sich sooo gut schmecken!

© Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer
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© Sooo gut schmex

Der Bucklkorb ist der typische
Geschenkkorb mit Produkten
von Mitgliedsbetrieben der Initiative
,S000 gut schmeckt die Bucklige Welt".




Entdecken Sie unsere
Erlebnisbetriebe von der
Eisproduktion uber

die Bierbrauerei und
Edelbrennerei bis hin zur
Ziegenkaseerzeugung.
Sie hei3en Sie alle herzlich
willkommen.

Erfahren Sie mehr Uber den
Ursprung und die Erzeugung
der Lebensmittel. Lernen Sie
auch die Menschen hinter
den Betrieben und ihre
Leidenschaft fur ihre
Produkte kennen.

Verbinden Sie die Stunden
dort mit viel Erholung
und Spaf3!

Mandl's Ziegenhof

® Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Viktoria Kornfeld



Eis-Greissler

Erlebnispark & Eis-Zeitreise
Familie Blochberger

® 02647/42950

eis-greissler.at

© 2851 Krumbach, Kénigsegg 26

Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf der Website!

© Blochberger Eisproduktion GmbH

In Krumbach kénnen Sie Eis-Greissler nicht nur schmecken, sondern
auch erleben. In der Erlebnistour ,Eis-Zeitreise" erfahren Sie auf spek-
takulare Weise Wissenswertes Uber die Eis-Geschichte. Im Erlebnispark
erwartet Sie ein ganzer Hugel voll Action, Spaf3 und Spannung - vom
Milchshaker, dem Rutschenturm, Hupfpolstern bis zur Wasserwelt.

Kolbel Edelbrande & Whisky

Werner Kolbel
® 0664/8709013 oder 0664/9450393
kraxados at
© 2851 Krumbach
Kraxenberg 1
Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf der Website!

© Wiener Alpen / Christian Krems|

Am Hof von Familie Kolbel werden Edelbrande, Whiskys, Gin und Likore
erzeugt. Die Spezialitat des Hauses ist der ,Kraxados", ein Apfelbrand,
welcher in Eichenfassern gereift wird. Bei einer Fuhrung erhalten Sie
Einblicke in die Kunst des Destilierens und bei der anschlie3enden
Verkostung konnen Sie sich von der erstklassigen Qualitat der Brande
uberzeugen.

Gut Guntrams

® 02627/83333

guntramsTlat

© 2625 Schwarzau am Steinfeld
Guntrams 11

© Stefan M. Gergely

Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf der Website!

Gut Guntrams bietet FUhrungen durch einen biologisch bewirtschafteten
Garten mit hunderten alten Sorten von Obstbaumen. Die Erntefriichte
werden zu kostlichen Saften, Likoren und Marmeladen verarbeitet, die
im Hofladen zu Ab-Hof-Preisen erhaltlich sind. Die Veranda ist ein helles,
freundliches Café Restaurant mit einem herrlichen Gastgarten.
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© Sylvia Faustenhammer

© Alexander Herbst

© Stefan Waliner

isbetriebe

Mandl's Ziegenhof
Familie Mand|
O 0676/9444963
ziegenhofat
© 2813 Lichtenegg
Pengersdorf 7
Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf der Website!

Auf Mandl's Ziegenhof erwartet die Besucher ein liebevoll gestalteter
Erlebnisbereich. Fuhrungen uber den Hof und das Ziegenpanorama
ermoglichen einen Einblick in die Landwirtschaft, die Welt der Ziegen
und die Verarbeitung der wertvollen Bio-Ziegenmilch zu exquisiten
Ziegenkaseprodukten. Umgeben von wundervoller Natur wird der
Ausflug dorthin zu einem besonderen Erlebnis fur Jung und Alt.

Schwarzbrau
Gerald Schwarz
® 0660/8712288
schwarzbraeu.at
© 2851 Krumbach
Bundesstralle 100
Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf der Website!

Wer sich von der Qualitat der naturbelassenen Biere Uberzeugen moch-
te, kann sich vom diplomierten Biersommelier durch seine Brauerei fuhren
lassen. Die Fuhrung beinhaltet Informationen zur Geschichte des Bieres,
Rohstoffe zum Sehen, Riechen und Schmecken sowie die Besichtigung
der Produktion mit Erklarungen zur Bierbereitung. Eine kleine Verkostung
rundet das bierige Erlebnis ab.

Wolfsbrau - Das Bucklige Weltbier
Familie Wagner
@ 02629/21928 oder 0664/1925560
wolfsbrau.at
© 2832 Thernberg

Blumengasse 7
Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf der Website!

Eine charmante Handwerksbrauerei im Grunen der Buckligen Welt.
Familie Wagner braut mit "Herz und Verstand” ihre naturbelassenen
Bierspezialitaten aus besten heimischen Rohstoffen. Wer mehr Uber den
naturlichen Garprozess und den Verzicht auf Pasteurisierung erfahren
mochte, besucht am besten eine Fuhrung mit Verkostung in der Privat-
brauerei.
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Mit dem Schnidahahn lassen
wir die alte Tradition der fruhe-
ren Schnitter und des Fest-
essens nach dem Einbringen
der Ernte wieder aufleben.

Der Begriff stammt aus der
bauerlichen Vergangenheit.
Die Erntearbeiter (Schnitter)
erhielten fruher als Draufgabe
zu ihrem Lohn ein festliches
Essen, zubereitet aus einem
extra dafur gemasteten
jungen Hahn.

Heute ist er Namensgeber

fur eine kulinarische Ver-
anstaltungsreine im Sommer
und Herbst jeden Jahres. Eine
Ubersicht Uber alle Termine
finden Sie auf unserer Website

www.sooogutschmeckt.at.

® Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer



Vom gutburgerlichen
Gasthaus uber Betriebe

der Wirtshauskultur bis

hin zum Haubenlokal
verstehen es unsere

vielfach ausgezeichneten
Gastronomen, ihre Gaste
kulinarisch zu verwohnen.
Dabei wird nicht nur auf
altbewahrte Speisen gesetzt,
sondern auch ganz viel frischer
Wind in die Region gebracht.

Betrieb mit
Nachtigungsmoglichkeit

Mitglied der NO
Wirtshauskultur

ausgezeichneter Mitgliedsbetrieb
der NO Wirtshauskultur

ausgezeichnet mit einer oder
mehreren Hauben von Gault Millau

ausgezeichnet mit einer oder
mehreren Gabeln von Falstaff

b

© Niederosterreich Werbung / Mara Hohla



® NO Werbung / Julius Hirtzberger

© BAUSITE Zermatt Wirtshauskultur

Gasthaus Buchegger
Sebastian Buchegger

® 02647/42263

@ gasthaus-buchegger.at

© 2851 Krumbach
Tiefenbach 1

Die Kuche im Gasthaus Buchegger ist bodenstandig und hat einen hohen
Qualitatsanspruch. Die Speisekarte beinhaltet traditionelle Gerichte, die
zum Teil aus Produkten aus der eigenen Landwirtschaft zubereitet wer-
den. So stammen zum Beispiel die Forellen aus eigener Zucht und auch
das Wild wird selbst erlegt.

Ein perfekter Platz zum Feiern!

22

© BAUSITE Zermatt Wirtshauskultur

© NO Werbung / Mara Hohla

© Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Viktoria Kornfeld

Unsere Wirtshauser, Restaurants & Hotels

Wirtshaus Gruner Baum
Christian & Magdalena Donhauser

|
® 026412254 :-:
|

@ wirtshaus-gruenerbaum.at
© 2880 Kirchberg am Wechsel
Markt 65 -

Im Wirtshaus Gruner Baum treffen Tradition, klassische Kochkunst und
Innovationsgeist aufeinander. Viele Zutaten fur die frischen, kreativen Ge-
richte stammen aus dem eigenen Garten oder von regionalen Betrieben.
Das Wild ist eine grof3e Leidenschaft der Wirtsleute und deshalb fast das
ganze Jahr auf der Speisekarte vertreten. Exzellente vegetarische Kuche.

Gasthaus Gruner Baum ‘ ram)
Roland & Uschi Gauss

O 02644/7248 ‘!
@ gasthaus-gruenerbaum.at
© 2842 Ediitz

Markt 26

Roland und Uschi Gauss fuhren ihr Gasthaus ,Gruner Baum" seit 1999.
Sie integrieren die Region Bucklige Welt in die traditionell und modern
zubereiteten Gerichte. Geniel3en kann man diese im kleinen oder grof3en
Stuberl, im Festsaal oder im einladenden Gastgarten. Fur lhre perfekten
Feiern bietet die Familie Gauss auch ein Catering-Service an.
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® NO Werbung / David Schreiber

Gasthof Heissenberger \ \
Christian & Birgit Heissenberger ;
® 02647/42252 ‘7‘
® gasthof-heissenberger at
© 2851 Krumbach

Marktstra3e 30

Der Gasthof liegt im Herzen von Krumbach und verwohnt Sie in seiner
traditionellen Gaststube mit regionalen WirtshausschmankerIn. Ein wun-
derschoner und ruhiger Gastgarten ladt zum Innehalten und Ausruhen
ein. Fur private Feiern ist der gemutliche Saal fur bis zu 200 Personen
und das Stuberl mit 30 Platzen oder auch das Pub a la Pub ideal.

Gemutlicher Genuss fur jeden Anlass!

Piri's Gasthaus
Christian Piribauer

® 02647/42495

@ piri-gasthaus.at

© 2851 Krumbach
Marktstral3e 24

Freuen Sie sich auf das gemutliche Stuberl und auf Produkte vom
eigenen bauerlichen Betrieb. Dreimal jahrlich wird auch die Mostschank
mit g'schmackiger Jause in uriger Atmosphare gedffnet. Catering fur lhre
Feiern!
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Unsere Wirtshauser, Restaurants & Hotels

Krumbacherhof
Andreas & Karin Ottner

@ 02647/42250

@ krumbacherhofat

© 2851 Krumbach
Bundeststraile 19

© NO Werbung / Mara Hohla

Feine regionale Landhauskuche, Biere der Privatbrauerei Schwarz vom
Fass und osterreichische Topweine garantieren genussvolle Momente.
Der wunderschone Gastgarten mit Kinderspielplatz ladt zum Verweilen
ein. Mit dem ,Wirtshaus fur Daham" gibt's den ganzen Tag kostliche
Speisen zum Mitnehmen.

Urlaub beim Premium Rad-Gastgeber!

© NO Werbung / Mara Hohla
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Restaurant Kupfer-Dachl = jnam

Familie Gorg

® 02622/78236

® kupfer-dachlat

© 2801Katzelsdorf
Eichbuchl 23

g

© Kupfer-Dachl / Milena Krobath

Drei Gorgs, zwei Generationen, ein Ziel: nachhaltiger Genuss! ,Zu Gast
auf der Sunnleit’n”: Genief3en Sie im herzlichen Familienbetrieb regionale,
saisonale Haubenkuche und schalten Sie in idylischer Lage vom Alltag
ab. Gemutliche Wohlfuhlzimmer laden Sie ein, bis zum Fruhstuck zu
bleiben. Haubenkuche2go - die Familie Gorg kocht auch fur zu Hause.

Kochen, um zu begeistern!

26

Unsere Wirtshauser, Restaurants & Hotels

Naturhotel Restaurant jram) ]
Vioizbacnnet atvr]
® 026412203 B
@ molzbachhofat
© 2880 Kirchberg am Wechsel
Tratten 36
Kuchenlinie ,Cook the Gart'l": Die vor der Haustur wachsenden und von
regionalen Landwirten gelieferten Produkte werden in der Klche zu
kulinarischen Spezialitaten verarbeitet und lassen jedes Feinschmecker-

Herz hoher schlagen. Gonnen Sie sich genussvolle Stunden im Gourmet-
restaurant Gaumenkitzel.

Durchatmen bei den Naturtalenten!

© Heldentheater
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© Honig / A Koll

Gasthof Pichler

Familie Pichler

® 02644/7313

gasthof-pichler.at

© 2840 Petersbaumgarten
Wechselbundesstralle 2

Der Familienbetrieb wird bereits seit drei Generationen gefuhrt.

Saisonale und regionale Kost liegt den Wirtsleuten besonders am Herzen.
16 Zimmer, E-Tankstellen, W-LAN und Barrierefreiheit erfullen daruber
hinaus die hohen Anspruche der Gaste. Aufgrund der zentralen Lage ist
der Gasthof ideal fur Bus- & Reisegruppen.

Hotel Post Honigwirt
Christoph & llona Honig

® 02646/2216

hotel-post-hoenig.at

© 2860 Kirchschlag
Gunserstralle 2

8

GenieBen Sie in dem Traditionshaus mit holzgetafelten, gemutlichen
Stuben eine grof3e Auswahl an ausgezeichneten Weinen und exquisiten
regionalen Kostlichkeiten. Auch der neu gestaltete Gastgarten lasst Sie
staunen und genussvoll gemutliche Stunden verbringen.

Gasthaus Reisenbauer
Eva-Maria Reisenbauer

® 02629/2401

gasthaus-reisenbauer.at

© 2831 Scheiblingkirchen
Bundesstralle 62

Am Tor zur Buckligen Welt finden Sie traditionelle und moderne Wirts-
hauskuche mit Produkten der Saison und Region, mit Krautern vom
eigenen Garten und késtlichen Eigenproduktionen zum Mitnehmen. Eva-
Maria Reisenbauer freut sich auf Sie!

28
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® Sooo gut schmeckt d. BW /Viktoria Kornfeld

Wirtshauser, Restaurants & Hotels

Café-Restaurant Sabine
Sabine Schneeweis

® 0664/5991988

wirtin-sabine.at

© 2822 Bad Erlach
Dorfgasse 11

Die Wirtin spannt den Bogen von traditionellen Speisen bis hin
zu gluten- und laktosefreien Gerichten. Sie verwendet Uberwie-
gend regionale Produkte und bietet taglich abwechslungsreiche
Menus an.

Krauterwirtin ‘

Gerda Stocker
Gerda Stocker

® 02646/2288
krauterwirtin.at
© 2860 Kirchschlag
Lembach 11
Die Krauterwirtin verwohnt inre Gaste am liebsten mit Gerichten aus
frischen, saisonalen und regionalen Produkten, die sie mit Wildkrautern
und Wildfrtchten verfeinert. Bei Krauterwanderungen und Kochkursen

gibt sie gerne inr Wissen weiter. Aber auch die StockerLimo, Wildkrauter-
nudeln, Marmeladen und Chutneys finden sich in ihrem Angebot.
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Landgasthaus Unger

Andreas Unger
® 02627/82261
® unger-pitten at
© 2823 Pitten
Wr. Neustadter Stral3e 167

8

Die kreative Karte mit regionalen und saisonalen Gerichten wurde bereits
mehrfach ausgezeichnet. Vor allem die Sommerveranda und der preis-
gekronte Gastgarten mit dem prachtvollen Kastanienbaum bieten ein
stimmungsvolles Ambiente. Nur 2,5 km zur Therme Linsberg Asia.

Wirtshauskiche vom Feinsten!

Alle Fotos: © NO Werbung / Sophie Menegaldo
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Unsere Wirtshauser, Restaurants & Hotels

VitalZEIT Hotel Weber ram| ]
Alfred & Petra Weber

@ 02646/8408 B
@ hotelweber.at

© 2853 Bad Schonau
Kurhausstra3e 16

Petra und Alfred Weber vermitteln familiare Wohlifuhlzeit fur jeden
Geschmack. lhre personliche Auszeit kdnnen Sie in der hauseigenen
Vitalwelt, sportlich aktiv mit den mietbaren E-Bikes oder bei einem Spa-
ziergang im nahen Kurpark genief3en. Die vorzugliche Kuche zeichnet das
Haus besonders aus. Im ,DER WEBER" genief3t man eines der besten
Backhend! oder leichte regionale Low Carb Kiche fur Geniel3er.

Geniel’en und Entspannen!

Alle Fotos: © Michael Giefing
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Landgasthaus Thaler

Randolf Ronacher

@ 02629/3611

® landgasthausthaler.at

© 2832 Thernberg
Markt 4

Gemutliches Beisammensein oder rauschende Hochzeit! Im Landgast-
haus ist Platz fur alle Gelegenheiten: mit Festsaal, romantischem Innenhof
und Wintergarten. Am Stammtisch hat bereits Erzherzog Johann ge-
sessen. Serviert werden regionale wie saisonale Spezialitaten. Beliebter
Treffpunkt ist auch der eigene Weinkeller.

Gasthof

Martin Windbichler ‘
Martin Windbichler

® 0676/9082288
@ gasthof-windbichler.at
© 2833 Bromberg
Hauptstralle 16
Der Familienbetrieb setzt auf eine einfache und Uberzeugende Linie:
frische saisonale Produkte aus der Region, zeitloses handwerkliches
Konnen in der Kuche und heimische Weine von ausgesuchten Winzern.

GenieBen Sie die Bucklige Welt im schattigen Gastgarten mit 100-jahriger
Holzveranda - dafur gibt es kaum einen besseren Ort..

Vivea Gesundheitshotel
Bad Schonau Zum Landsknecht

® 02646/905001601

@ vivea-hotels.com

© 2853 Bad Schonau
Kurhausstralle 11

=

Regionale und gesunde Kiche mit Gerichten fur Fleisch- und
Fischliebhaber sowie Vegetarier.
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Unsere Wirtshauser, Restaurants & Hotels
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© Hannes Dabernig

Gasthaus Claudia Wohrer \-‘
Claudia Wohrer S

® 02629/2265

@ woehrer-gasthaus.at

© 2832 Thernberg
Innerschildgraben 43

Freuen Sie sich auf bodenstandige Osterreichische Hausmannskost und
hausgemachte Mehlspeisen. In gemutlicher Atmosphare werden Sie
durchgehend mit regionalen und saisonalen Schmankerln, die am Holz-
ofen zubereitet werden, verwohnt.

Traditionell und vorzuglich!

Vivea Gesundheitshotel | jnam|

Bad Schonau Zur Quelle

@ 02646/90500-2501

@® vivea-hotels.com

© 2853 Bad Schonau
Landsknechteplatz 1

Im Gesundheitshotel wird taglich frisch gekocht. Die Produkte werden
vorwiegend von heimischen Bauern und lokalen Produzenten bezogen.
Die Gaste konnen mittags und abends zwischen basischen oder vege-
tarischen Speisen sowie Gerichten der Hausmannskost wahlen.
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Genieflerpension Dopler | pam|
,Zur schonen Au"
Martin & Sonja Dopler
® 02646/8506
® pension-dopler.at
© 2863 Bad Schonau
Maierhofnerstralle 6

Funf liebevoll ausgestattete Genie3erzimmer erwarten die Gaste in der
von Blumen, Weiden und Waldern umringten und mit 4 Sonnen ausge-
zeichneten Pension-Garni in Bad Schonau. Mit viel Regionalem werden
sie bei einem reichhaltigen Fruhstucksbuffet verwohnt. Die Genief3er-
pension ist ideal als Ausgangspunkt fur Wander-, Rad- und Erkundungs-
touren.

Auftanken und GenielRen!

Alle Fotos: © Wiener Alpen / Christian Krems!

© Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer
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Unsere Wirtshauser, Restaurants & Hotels

Entdecken Sie noch mehr uber
unsere genussvolle Initiative
und folgen Sie uns in den
Sozialen Medien!

Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt

Soo00 gut schmeckt die Bucklige Welt

® Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer



Freuen Sie sich auf hervor-
ragende Moste und Weine,
auf Schmankerl vom Freiland-
oder Turopolie-Schwein

und dem Freilandrind Uber
Produkte vom Lamm bis hin zu
Weidegansen - das Angebot
unserer Mostwirtshauser

& Heurigen ist so bunt und
vielfaltig wie die Bucklige Welt
selbst.

eigene Produkte am Hof, auf einem Markt
bzw. im Lebensmittelhandel erhaltlich

Hofladen mit
verschiedensten Produkten

Betrieb mit
Nachtigungsmoglichkeit

i 9=

ausgezeichnet mit einer oder
mehreren Trauben von Falstaff

® Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer



Genussbauernhof Bohm
Heuriger & Hofladen
Familie Bohm
® 02622/78001
heuriger-boehm at
© 2801Katzelsdorf

Hauptstralle 86

Familie Bohm produziert auf inrem Hof erstklassige Fleisch- und Wurst-
waren, Marmeladen, Safte, Moste und Weine. Diese Kostlichkeiten kon-
nen entweder im urigen Heurigen in gemutlicher Atmosphare genossen
oder im Hofladen ,s'Bucklkorbl" gekauft werden.

Produkte vom Rind & Schwein, Traubensaft, Wein, Obstmost, Apfelsaft,
Edelbrande, Likore

e

Schmankerlheuriger o
Breitsching
Franz & Gabi Breitsching
@ 0676/9633676
schmankeriheuriger-breitsching.at
© 2822 Bad Erlach

Wr. Neustadter Stra3e 5

Beim Mostheurigen Breitsching werden liebevoll zubereitete Schmankerl
serviert. Ob im gemutlichen Gastraum, in der einladenden Vinothek oder
auch im sonnigen Gastgarten konnen Sie hausgemachte Spezialitaten mit
Krautern und Gemuse aus dem eigenen Garten genie3en.

verschiedene hausgemachte Schmankerl

Heuriger Weingut Ddller o

Lukas Doller
® 02622/78405 oder
0664/9688015
weinbau-doller.at
© 2801Katzelsdorf
Eichbuchlerstrale 43
Der Heurige Weingut Doller verbindet Tradition mit Moderne. Die
Spezialisierung auf hochqualitative, regionstypische \Weine sowie die
stete Suche nach Innovationen und neuen Herausforderungen im Wein-
bau pragen seine Arbeit im Weingarten und in der Kellerwirtschaft.
Eigenbauweinge, Likore, Frizzante, Essige

38
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Buschenschank Fingerlos | iy
Familie Fingerlos
® 02627/45045
@ buschenschank-fingerlos.com
© 2821 Lanzenkirchen
Amselgasse 4

Schon seit 1986 verwohnt die Familie Fingerlos ihre Gaste mit Eigen-
bauweinen aus dem sonnigen Weingarten und Fleischspezialitaten aus
Hausschlachtung. Eine weitere Delikatesse ist das Kurbiskerndl, welches
aus Kurbissen aus eigenem Anbau stammt.

Spezialitaten vom Schwein, Eigenbauweine, Traubensaft

Weingartleitenhof o
Ronny Grundtner
II-
@ 02646/2396 oder 0664/1638915
@ weingartleitenhof at
© 2860 Kirchschlag
Aigen 63

Wenn am Weingartleitenhof ,ausg'steckt is", ist fur jeden etwas dabei.
Neben ganztagig warmen Speisen gibt es auch eine urige Brettljause
und im Herbst kostlich zubereitete hofeigene Weideganse. Heurigen-
aufschnittplatten und belegte Brotchen sind auf Vorbestellung ganzjahrig
freitags und samstags erhaltlich, frische Weideganse im Herbst.
Weideganse, Lamm-Wurstwaren, Likore, Schafwoll-Dungerpellets

Jeindls Kerzenlaube i

Familie Jeindl
® 0677/62767292

@ lammbuschenschank.com
© 2861 Krumbach
Pragart 1

Namensgeber der ,Kerzenlaube" ist der Innenbereich, in dem zur Ganze
auf elektrische Beleuchtung verzichtet wird. Diese besondere Atmosphéare
ladt dazu ein, romantische Stunden kulinarisch zu genief3en. Die angebote-
nen Lammspezialitaten stammen aus der eigenen Wanderschafherde.

Produkte vom Lamm, Schafwollprdukte, Apfelsaft, Fruchtsafte,
Obstmost, Wein, Edelbrande
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© Sabine Ungerbock

Mostheuriger Pichler
Familie Pichler

@ 02644/7375

@ mostheuriger-pichler.at

© 2840 Grimmenstein
Steinbruchweg 3

i

Die Produkte stammen aus der eigenen Landwirtschaft. Verschiedenste
Fleischspezialitaten, Mischsafte, Moste und Schnapse werden nach
hohen Qualitatsstandards erzeugt. Fur ihre hervorragenden Moste

und Schnapse wurde die Familie bereits mehrfach ausgezeichnet.

Produkte vom Rind & Schwein zu den Heurigenterminen; Most, Bucklige Welt
Apfelmost, Obstmost, Apfelcider, Apfelsaft, Edelbrande und Likore ganzjahrig

Alles Schwarz Most- -
heuriger & Genussladen \E\

Familie Schwarz

@ 02629/8605 oder 0676/6269109
@ alles-schwarz.com
© 2833 Bromberg

Hofstatten 10

Traditionelle Speisen sowie selbstgemachte Aufstriche begeistern die
Gaste. Eine besondere Spezialitat des Hauses ist der hausgemachte
Speck vom Turopolie-Schwein. Im Genussladen von ,Alles Schwarz"
gibt es hochwertige, regionale und bodenstandige Produkte zu kaufen.

Produkte vom Turopolie-Schwein, Aufstriche, Obstmost,
Apfelsaft, Fruchtsafte, Likore, Edelbrande, Apfelschaumwein

Mostwirtshaus

Stegbauer

Sabine Ungerbock

@ 02646/8301

@ mostwirtshaus at

© 2853 Krumbach
Odhofen Berg 120

Im Mostwirtshaus der Familie Ungerbock werden hausgemachte
Safte sowie preisgekronter Most angeboten. Die selbst zubereiteten
Schmankerl runden das Angebot gemeinsam mit einer Auswahl an
Likoren und Branden ab.

Produkte vom Rind & Schwein, Erdapfel, Bucklige Welt Apfelmost,
Obstmost, Apfelsaft, Birnensaft, div. Brande, Likore

o
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Unsere Mostwirtshauser & Heurigen
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Finden Sie bei unseren
,S5000 gut schmeckt die
Bucklige Welt"-Landwirten
eine Vielfalt an regionalen
Kostlichkeiten.

Mit viel Leidenschaft stellen
sie innovative Produkte

,von A wie Apfelsaft bis

Z wie Ziegenkase" her. Die
Palette an Saften, Edelbranden
und Likéren, Olen, Milch-, Kase-,
Fleisch- und Wurstprodukten,
Eiern, Eingelegtem, Mehlen
und Teigwaren, Brot und
Mehlspeisen, Marmeladen,
Schokoladen und vielem

mehr ist reichhaltig.

‘ ﬂ. ‘ eigene Produkte am Hof, auf einem Markt
bzw. im Lebensmittelhandel erhaltlich

‘ @ ‘ Hofladen mit
verschiedensten Produkten

Betrieb mit
Nachtigungsmoglichkeit

ey

© Michaela Loibenbock



© Herbert Lehmann

Unsere Direktvermarkter

Gut Guntrams \ \ Biohof Bernsteiner
Reinhard Adelsberger ‘ ‘ Thomas Bernsteiner

® 02627/83333 @ 0664/4107217 oder
@ guntramsTiat 0664/9128087

© 2625 Schwarzau am Steinfeld @ biohof-bernsteiner.at
Guntrams 1 © 2860 Kirchschlag

Ll
=

© Gerhard Heinrich

Lembach 8

Auf Gut Guntrams gedeihen Streuobstwiesen und Wildpflanzen, im 100% grassfed beef von Aberdeen Angus und Galloway Rindern in Mutter-
Glashaus sogar seltene Zitrusfrichte. Im Hofladen gibt es immer wieder kuhhaltung. Special Cuts sind erhaltlich. Ebenso Fleisch vom Sikawild aus
etwas Neues zu entdecken und zu verkosten. Manche Spezialitaten Farmwildhaltung. Stressfreie Schlachtung und Verarbeitung am Hof.
werden in sehr kleinen Mengen verarbeitet und sind daher sehr begehrt. Fleisch- und Wurstwaren vom Bio-Rindfleisch, Fleisch- und Wurstwaren vom
naturtriibe sortenreine Apfelsafte, Sirupe, seltene Wildfruchtmarmeladen, Bio»Sphweineﬂeisch,.Fleisgh vom Sikawild, Bio—VVeizenmehI & jgrieB,
fruchtige Geleewiirfel von verschiedenen Friichten Bio-Dinkelmehl & -grief3, Bio-Roggenmehl, Bio-Sonnenblumenal

Naturgartenparadies i | Sweet & Hot i ‘

Beisteiner Bio-Gartnerei ’ Herbert Bohm -

Anita Beisteiner

® 0664/2840672

@ naturgartenparadies.at
© 2813 Lichtenegg

® 0650/3411242

@ herbertbohm13@gmail.com

© 2700 Wiener Neustadt
Franz-Kober Gasse 16a

© Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt

Thal 40
Im liebevoll gestalteten Naturgartenparadies findet man Besonderheiten Die Produkte von Herbert Bohm sind alles andere als gewohnlich. Aus
und Liebhaberpflanzen und vor allem auch alte Sorten. Die Bio-Gartnerei eigenem Chili-Anbau werden u.a. Apfel-, Tomaten- oder Zwetscken-
ist ein Partnerbetrieb von Arche Noah und Natur im Garten. Fur Interes- Chutneys hergestellt. Auch spezielle Marmeladen wie Kirsch-Rotwein u.
sierte werden auch Workshops und Krauterwanderungen angeboten. Marille-Marzipan sowie Frizzante gibt's aus der kleinen Manufaktur.
Krauter- und Gemusejungpflanzen, Stauden, Bauerngartenblumen, Raritaten, Chutneys, Salze, Marmeladen, eingelegter Knoblauch, Hot Jalapennos, Rote
Gemuse ab Feld, Deko aus Naturmaterialien Rubensalat, Kirsch in Balsamico, Hot Cherrys, Marillenroster, Maiwipferlsirup

uvm.

Lindenhof ‘?‘
Peter & Cornelia Eisenkolbl \7’
@ 02629/3428
@® eisenkoelblat
© 2831 Warth

Maierhofenstralle 1

© Martina Siebenhand|

Paradiesisch!

Rund um den Lindenhof weiden Mutterkuhe mit inren Kalbern. Mit Gras,
Heu und Silage gefuttert, wachsen die Tiere gesund auf. Das Fleisch von
Jungrindern und frisches Schweinefleisch werden Ab-Hof angeboten.

Frischfleisch vom Jungrind und Schwein, Selch- und Wurstwaren,
Bauernbrot, Obstmost, Safte, Schnapse und Likore
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Alle Fotos: ® Blochberger Eisproduktion GmbH

Eis-Greissler
Manufaktur & Hofladen

Familie Blochberger
® 02647/42950
@ eis-greissler.at
© 2851 Krumbach
Konigsegg 26

_La
=

NatUrlicher Geschmack, ausgewahlite Zutaten und Milch vom Bauernhof -
das ist es, was das Eis aus der Buckligen Welt ausmacht. Das Besondere:
Die Milch fur das Eis kommt von den Kuhen der Familie Blochberger,

die direkt neben der Produktion weiden. Die Eissorten reichen von Eis-Klas-
sikern Uber vegane Fruchtsorten bis zu au3ergewohnlichen Kreationen.
Eis-Greissler Eis, verschiedenes Selbstgemachtes

Aus Muuh! wird Wow!
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Unsere Direktvermarkter

Biohof am Stickelberg \ o

Familie Fellner

@ 0660/6741767

@ biohofstickelberg@gmx.at

© 2812 Hollenthon
Stickelberg 22

Auf den Feldern des kleinen Biohofes am Stickelberg wachst wertvolles
Futter, mit dem die Kuhe versorgt werden. Aus der kostlichen Biomilch
werden feine Produkte hergestelit. Neben Joghurts in verschiedenen
Geschmacksrichtungen werden auch Frischkaserolichen und Topfen
angeboten. Hofeigene Erdapfel und Eier runden das Biosortiment ab.
Erdapfel, Eier, Rohmilch, Naturjoghurt, verschiedene Fruchtjoghurts

HendlI-Hof Haller ‘ o

Familie Haller

® 0676/7407672

@ hendhof-haller.at

© 2833 Bromberg
Dreibuchen 9

Die Hendin auf dem Hendl-Hof Haller werden mit Freilauf im Stall
gehalten und taglich mit hochwertigem Futter versorgt. Durch die
Haus-Schlachtanlage erfolgt die Schlachtung transport- und stressfrei.
Das exquisite frische Huhnerfleisch aus der Region ist zu bestimmten
Verkaufsterminen nach Vorbestellung am Hof erhaltlich.
Fleischprodukte vom Land-Hendl

Handlerhof 18

Johannes Handler

@ 0664/5104816

@ handlerhof18@gmail.com

© 2821 Lanzenkirchen
Hauptstralle 18

®

Mit bestem Knoblauch, hervorragenden Zwiebeln und Erdéapfeln be-
geistert der innovative Landwirt alle, denen regionale Qualitat und guter
Geschmack wichtig ist. Selbst SuBkartoffeln gibt's am Handlerhof 18.
Erhaltlich ist das Gemuse Ab-Hof, in Selbstbedienung am Eierhof Stocker,
beim Heurigen Loibenbock und bei vielen anderen regionalen Partnern.
Knoblauch, Zwiebel, Erdapfel, Su3kartoffel
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Bio Eierhof Holzbauer
Christoph Holzbauer

® 0664/3582133

® myeiat

© 2851 Krumbach
Kampichl 57

Die Bio-Freiland-Eier von Christoph Holzbauer stammen von besonders
tierfreundlich gehaltenen Huhnern. Sie werden mit bestem osterreichi-
schem Futter gefuttert und konnen sich den ganzen Tag auf den saftigen
Wiesen oder im Wintergarten aufhalten. Das freut nicht nur die Huhner.
Bio-Eier aus Freilandhaltung

Das ist my Ei!
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W

© Ungersbock

Unsere Direktvermarkter

Gruabauer's Forelle \?‘
Gerhard Heissenberger \7’
@ 0664/1164610
@ gruabauers-forelle business site
© 2851 Krumbach

Alte Stral3e 9

Der Fischteich von Gerhard Heissenberger wird direkt aus dem Ponholz-
Bach in Krumbach gespeist. So entsteht ein Lebensraum mit sehr hoher
Wasserqualitat, in dem sich die Forellen am wohlsten fuhlen. Die Forellen
werden frisch gefangen und bratpfannenfertig tbergeben. Sie konnen
telefonisch bestellen oder einfach vorbeikommen.

ganze Forellen, Forellenfilets, geraucherte Forellen

Vitamin Igel's

Gunter & Andrea Igel

® 0676/7057818 oder 0676/9214171

® guenterigel@aon.at

© 2831 Scheiblingkirchen
Reitersberg 12

i

In den Beeren-, Obst- und Gemusekulturen der Familie Igel wachst alles,
was gut schmeckt. Vom g'schmackigen Bucklige Welt-Spargel oder
knackigen Fisolen, bis hin zu einzigartig schmeckenden Erdbeeren, Him-
beeren und Heidelbeeren. Die hei3begehrten Vitamine der Igels werden
taglich frisch geerntet und in Scheiblingkirchen neben der B54 verkauft.
Spargel, Himbeeren, Heidelbeeren, Erdbeeren, Feldgemuse

Hofladen Karnthaler
Familie Karnthaler

i
® 0664/7662561 ‘@‘
@ hofladen@karnthaler.at
© 2821 Lanzenkirchen

Hoffeldgasse 7

Im Hofladen der Familie Karnthaler findet man frisches Fleisch vom Rind,
Schwein und Kaninchen, Dinkelmehl, saisonales Gemuse und Erdapfel
sowie eine Auswahl an feinsten Edelbranden und den Bucklkorb. Weitere
Schmankerl an bestimmten Tagen. Zu Martini gibt's hofeigene Weideganse.

frisches Fleisch vom Rind, Schwein und Kaninchen, Dinkelmehl, saisonales
Gemuse, Erdapfel, Edelbrande, herzhafte Schmankerl, Weideganse
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Biohof Kleinrath

Familie Kleinrath

® 0676/3590369

@ biohof-kleinrath.at

© 2833 Bromberg
Stanglgraben 22

o

Weitab von Industrie und Schwerverkehr werden auf dem Hof der
Familie Kleinrath wertvolle Lebensmittel im Einklang mit der Natur erzeugt.
Rinder, Schweine und Huhner genief3en die groBen, saftigen Wiesen
rund um den Hof. Direkte und stressfreie Schlachtung am Hof.

Bio-Jungrindfleisch, Bio-Schweinefleisch, Bio-Huhnerfleisch
und Produkte daraus

Bauernhof Kock
Dominik & Katharina Kock

® 0664/88816248

dominikkoeck@gmx net

© 2813 Lichtenegg
Ransdorf 7

o

Saftige Wiesen, frische Landluft und das beste Futter. So verbringen
die Schafe den Tag am Bauernhof der Familie Kock- einfach ,Maaaah-
tastisch". Wahrend sich die Milchschafherde auf der sonnigen Weide
um das Heranwachsen der Milchlammer kummert, ist die etwas kleinere
Shropshire-Herde flei3ig am Grasen rund um die Christbaumkultur.
Lammfleisch, Rindfleisch

Kolbel

Edelbrande & Whisky
Werner Kolbel

® 0664/8709013 od. 0664/9450393
® kraxadosat
© 2851 Krumbach

Kraxenberg 1

Auf dem Hof von Familie Kélbel werden Edelbrande, Whiskys, Gin und
Likore hergestellt. Der wohl bekannteste Brand des Edelbrandsommeliers
ist der ,Kraxados", ein Apfelorand, welcher durch Lagerung in Eichen-
fassern seine ausgewogene Reife erhalt.

Kraxados in verschiedenen Variationen, Single Malt und Dinkel Whisky,
Birnen- und Steinfruchtbrande, Geiste, Gin und Likore
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Unsere Direktvermarkter

Bio Imkerei Konlechner
Patrick Konlechner

@ 0676/5663029

konlechner.com

© 2860 Kirchschlag
Ungerbach 80

i

Nachhaltig, artgerecht und okologisch - das steht fur die Bio-Imkerei
Konlechner an erster Stelle. Fur eine gesunde Entwicklung und beste
Honigqualitat. Jeder Arbeitsschritt, von der Bienenpflege bis zur Honig-
abfullung, wird vom Imker selbst durchgefuhrt und somit ein
Naturprodukt in bester Qualitat hergestellt.

Bio-Blutenhonige, Bio-Cremehonige, Lippenbalsam, Propolis-Creme

Kronaushof
Josef & Erika Kronaus

® 0664/4586564

kronaushofat

© 2880 St. Corona
St. Corona 18

ie

Auf dem Bio-Bauernhof der Familie Kronaus gibt's Brot und Milch und
vor allem das Jagahaus. Ein Urlaub dort bringt nicht nur die Kinder zum
Staunen. Rund um den Hof warten viele Abenteuer. Direkt neben der
Sommerrodelbahn St. Corona besteht die Moglichkeit einer Starkung bei
der hauseigenen Kronaushutte.

Brot, Milch, Jagahaus

Bildungszentrum

Warth-Aichhof
LFS Warth, Bio Imkerei

® 02629/22220

Ifs-warth.ac.at

© 2831 Warth
Aichhof 1

®

Zertifizierte Bioimkerei: Von vielen sortenreinen Honigen tber Propolis-
cremen bis hin zu Seifen ist die gesamte Palette an Bienenprodukten
an der Landwirtschaftlichen Fachschule Warth im Ab-Hof-Laden in der
Aula erhaltlich. AuBerdem wird ein vielseitiges Kursangebot rund um die
Imkerei und die Erzeugung von Honigprodukten angeboten!
sortenreiner Honig, Propoliscreme, Seifen, Kerzen, Kursangebot
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Unsere Direktvermarkter

Hulhnerhof & \?\ Bauernhof Luckerbauer \?‘

Nudelwerkstatt List - Margit Luckerbauer -

Familie List ® 0699/16992165

® 0660/6511088 @ margitluckerbauer@gmailcom

@ huehnerhof-listat © 2852 Hochneukirchen-Gschaidt

© 2873 Feistritz am Wechsel Gschaidt 48

Feistritz 86

Die frischen Eier und Eierteigwaren konnen direkt am Huhnerhof & Nu- Wenn Margit Luckerbauer auf dem Schmankerimarkt in Wiener Neustadt
delwerkstatt List (Mo-Sa 8 bis 18 Uhr) oder bei verschiedenen Handels- ihre hausgemachten Rahmkipferl und Briochestriezel anbietet, dann solite
partnern gekauft werden. Im Umkreis von 30 km kann man sich Nudeln, man nicht zogern. Weitere Produkte gibt's am Hof, frisches Fleisch von
Eier, kostliche Marmeladen und gesunden Honig aus der kleinen List-Im- den am Bauernhof weidenden Angus-Rindern zu bestimmten Terminen.
kerei auch nach Hause liefern lassen. Rahmkipferl mit 6 verschiedenen Fullungen, Briochestriezel, Erdapfel,
Eier, Eierteigwaren, Honig Rinds-Leberknodel, Burger-Patties, frisches Fleisch vom Angus-Weiderind

Biohof Anton Ostermann ‘ o ‘

Anton Ostermann

@ 0664/3102974

® lembach.at

© 2860 Kirchschlag
Lembach 1

®© Sooo gut schmeckt d. BW / Viktoria Kornfeld

Einfach kdstlich, pasta!

Auf den Feldern rund um den Biohof von Anton Ostermann wachsen
Sonnenblumen, Raps, Ollein, Leindotter und Soja. Aus den Olsaaten
dieser Pflanzen werden wertvolle Pflanzendle gepresst. Durch das
besonders schonende Kaltpressen ist hochste Qualitat garantiert. Die
vitaminreichen Ole werden immer frisch auf Bestellung abgefillt.
Bio-Rapsol, Bio-Sonnenblumendl, Bio-Leindotterol

Imkerei Piribauer
Hubert Piribauer

® 0676/9218950

@ imkereipiribauer@gmx.at

© 2833 Bromberg
Steinbichl 1

®

®© Sooo gut schmeckt d. BW / Viktoria Kornfeld

In der Buckligen Welt findet Hubert Piribauer weit ab von Hauptverkehrs-
wegen ideale Standorte fur seine Bienenvolker. Die vielfaltige Landschaft
der Region findet sich auch im Honigglas wieder: Feiner goldgelber Blu-
tenhonig und aromatisch dunkler Waldhonig. Eine besondere Spezialitat
der Imkerei ist der Cremehonig mit fruchtigen Heidelbeeren.

Waldhonig, Blutenhonig, Cremehonig, Cremehonig mit Heidelbeeren, Met
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© Sylvia Faustenhammer

Mandl's Ziegenhof

Familie Mandl

® 0676/9444963

® ziegenhofat

© 2813 Lichtenegg
Pengersdorf 7

Auf dem Ziegenhof wird die hofeigene Bio-Ziegenmilch taglich frisch in
der Kaserei verarbeitet. Dabei werden intern. Food-Standards mit Hand-
werk verbunden. Eine artgerechte Tierhaltung und gelebte Nachhaltigkeit
ist Michael Mandl besonders wichtig. Pramierung: Kasermand! in Gold u.a.

Bio-Ziegenmilch, Bio-Ziegenkaseballchen, Bio-Ziegenkaserolichen in verschie-
denen Krauter- und Gewurzhullen, Bio-Ziegenkase nach Feta-Art, Bio-Grilkase

Da gibt's nichts zu meckern!

®© Martina Siebenhand!

Unsere Direktvermarkter

Lilienhof

Martin Preineder

@ 02627/46633
oder 0676/56284563

® lilienhof-lanzenkirchen.at
© 2821 Frohsdorf
Wr. Neustadter StraBe 57

Die leichtgrundigen Boden des Steinfeldes bringen zwar keine hohen
Ertrage im Erdapfelbau, sie verleihen den Produkten des Lilienhofs aber
einen intensiven ,erdigen” Geschmack. Neben den Bio-Erdapfeln werden
auch Bio-Kurbisse der Sorte Hokkaido, Spaghetti und Butternut ange-
pflanzt, die sich zunehmender Beliebtheit erfreuen.

verschiedene Bio-Erdapfelsorten, Bio-Kurbisse

®© Martina Siebenhand!

Regionales in Selbstbedienung!
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Biohof Puchegger
Martin & Ulrike Puchegger

@ 0664/3966044

® bioputenat

© 2802 Hochwolkersdorf
Bauernhofe 6

Die Tiere tummeln sich auf saftigen Wiesen. Drei- bis viermal jahrlich gibt
es das hochwertige Bio-Putenfleisch frisch, tiefgekuhlt Uber's ganze Jahr.
Alles ist jeden 1. Samstag im Monat oder nach Vereinbarung erhaltlich.

Bio-Putenfleisch, Bio-Weihnachtsputen, Wurstprodukte und Schinken aus
Bio-Putenfleisch, Bio-Putensugo, Bio-Einkornreis, Bio-Einkornmehl und
-teigwaren, Bio-Apfelsaft und vieles mehr
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© Gertraud Mller

Milchhof Reithofer

Familie Reithofer

® 0676/3736984

® kuhmich@aon.at

© 2852 Hochneukirchen-Gschaidt
Gschaidt 5

Auf dem Milchhof Reithofer werden aus der hofeigenen Milch kostliche
Joghurtsorten, - Natur, Pfirsich-Maracuja, Waldbeere, Heidelbeere,
Vanille und Vanille Schokocrispy - in Handarbeit erzeugt. Die Produkte
sind jeden Tag von 6 bis 21 Uhr im Selbstbedienungshauschen am Hof
und bei verschiedenen Verkaufspartnern erhaltlich.

Kuhmilch, diverse Joghurtsorten

Hofladen Burgstein
Peter & Franziska Sanz
® 0664/88189082
hofladen buergstein@gmx at
© 281 Wiesmath

Holle 8

Das Angebot im Hofladen Burgstein reicht von Frischfleisch vom Rind
und Schwein aus hauseigener Schlachtung bis hin zu einer gro3en Aus-
wahl an veredelten Kostlichkeiten, wie Geselchtes, Leberkase uvm.

Spezialitaten vom Schwein und Rind, Frischfleisch, hausgemachtes
Geselchtes, Luftgetrocknetes, Grillwurstel, Hausspeck, Surfleisch,
Selchwdrste, Leberkase

o

Monika's Huhnerhof ‘ o ‘

Monika Schabauer

® 0664/56065720

freilandeier.eu

© 2851 Krumbach
Konigseggstralle 16

Auf dem Vogelsanghof tummeln sich viele glickliche Huhner. Sie genies-
sen das ganze Jahr die Wiesen und die Natur rund um den Hof und
legen ihre Eier in Nester aus Stroh. Sie fressen Krauter und Graser und
werden zusatzlich mit hochwertigem Mais, Weizen, Vitaminen und
Mineralstoffen gefuttert. Dadurch schmecken die Eier einfach kostlich!
Eier aus Freilandhaltung
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Unsere Direktvermarkter

Schrammel's

Bio Teigwaren

Familie Schrammel

@ 0676/5708683

schrammels.at

© 2822 Bad Erlach
Harrathof 241

Auf dem Hof der Familie Schrammel werden bunte Bio-Eierteigwaren er-
zeugt. Sie werden aus Weichweizenmehl hergestellt und mit feinem Ge-

muse wie roten Ruben, Karotten, Kurbis, Spinat, Petersilie oder Brennes-
seln verfeinert. So entsteht ein einzigartiger Geschmack.

Bio-Eierteigwaren aus Weichweizenmehl, vegane Bio-Teigwaren aus
Weichweizenmehl und Dinkel- bzw. Roggenvollimehl

© Walter Sinerwel

Frei-Landei
Familie Schuh

® 0676/3017523

frei-landeiat

© 2852 Hochneukirchen-Gschaidt
Loipersdorf 11

®

© Viktoria Kornfeld

Auf weitlaufigen Wiesen genie3en die Huhner am Hof die frische Luft,
zupfen Graser und werden mit dem besten Futter versorgt. Davon zeugen
die g'schmackigen Freilandeier mit inren goldgelben Dottern. Aus den Eiern
wird auch handgemachter Eierlikor erzeugt - Iuftig leicht mit zarter Vanille-
note. In 24h Selbstbedienung Ab-Hof und im regionalen Handel erhaltlich.
Eier aus Freilandhaltung

Imkerei

Gottfried Schwarz
Gottfried Schwarz

® 02627/48497 oder 0664/9324616
imkerei-schwarz.at
© 2822 Bad Erlach

Stadlstralle 14

i

Der Imker Gottfried Schwarz wechselt mit seinen Bienenstocken je
nach Blutezeit der Pflanzen den Standort und gewinnt damit neben
Blutenhonig auch Sortenhonige wie Wald- und Sonnenblumenhonig.
Das qualitativ hochwertige Honigsortiment wird mit Propolistropfen und
Met abgerundet.

Waldhonig, Blutenhonig, Cremehonig, Sortenhonige, Met, Propolistropfen
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Eierhof Schwarz

Richard & Martina Schwarz

® 0664/203107

® eierhofschwarz@aon.at

© 2813 Lichtenegg
Ransdorf 6

Eier aus besonders tierfreundlicher Bodenhaltung und Bergkartoffeln
gibt es auf dem Eierhof der Familie Schwarz zu kaufen. Diese leckeren
Produkte sind vielen ein Begriff, denn es gibt sie schon lange in vielen
Lebensmittelgeschaften der Region und auch auf3erhalb der Region zu
kaufen. Sie sind aber auch von 6 bis 20 Uhr auf dem Hof erhaltlich.
Eier aus Bodenhaltung, Bergkartoffeln

o

Lamprechts Hofladen ‘ or

Manfred & Martina Schwarz
® 0664/88442767
manfred.schwarz@stang.at
© 2860 Kirchschlag

Stang 10

Frische hofeigene Milch wird zu feinstem Topfen, Naturjoghurt, Joghurt-
ballchen und verschiedensten Kasesorten verarbeitet. Von 6 bis 21 Uhr
sind die kostlichen Produkte im Selbstbedienungsladen am Hof erhaltlich.

Rohmilch, pasteurisierte Frischmilch, Topfen, Naturjoghut, Fruchtjoghurtsor-
ten, Joghurtballchen mit Krautern/Chili, Kasewurfel ,Feta Art" Krauter/Chili,
Grill- und Pfannenkase, Weichkase in Salzlake

Karl Seidl

® 02627/82354

@ karlanna@aon.at

© 2625 Schwarzau a. Steinfeld
Guntrams 7

Auf dem Hof von Karl Seidl in Guntrams sind Produkte vom Schwein und
Rehwild erhaltlich. Bei den Mostschankterminen kann man die Kostlich-
keiten auch vor Ort genief3en.

Produkte vom Schwein und Rehwild
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Unsere Direktvermarkter

Sinabel Teigwaren \ o
Karl Sinabel
@ 02644/7491 oder 0664/9361830
sinabel_keg@hotmailcom
© 2842 Thomasberg

Olbersdorf 47

Seit 1997 produziert Familie Sinabel hausgemachte Eierteigwaren und
Bio-Dinkelvollkornnudeln aus besten regionalen Zutaten. Es sind viele
kleine Handgriffe notwendig, bis die mit viel Achtsamkeit hergesteliten
Produkte fertig sind. Um Qualitat und Geschmack zu garantieren, werden
die Nudeln langsam und schonend Iuftgetrocknet und handisch verpackt.
Eierteigwaren

Martina Stangl B

@ 02629/2323

@ martinastangl2@gmx.net

© 2831 Scheiblingkirchen
Witzelsberg 14

Auf dem Bauernhof von Martina Stangl ist zu bestimmten Verkaufstermi-
nen frisches Rindfleisch, Ochsenfleisch und Schweinefleisch erhaltlich.
Rindfleisch, Ochsenfleisch, Schweinefleisch

Zehetbauer
Karl & Karin Stangl

@ 0676/9412222 oder 0650/ 2762697
® office@zehetbauer.or.at
© 2812 Hollenthon

Sportplatzstrale 32

i

Die Huhner auf dem Zehethof werden in einem neu errichteten Stall
artgerecht gehalten. Die moderne Einrichtung des Stalles, der gro3e
Wintergarten und ein weitlaufiger Auslauf auf die Wiesen rund um den
Hof ermaglichen den Tieren viel Bewegungsfreiheit und das Ausleben
ihrer arteigenen Verhaltensweisen. So sind sie fit und gesund.

Eier aus Freilandhaltung
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Stocker Ei

Klaus & Daniela Stocker
® 0664/4660454
@ stocker-eiat
© 2821 Lanzenkirchen
Wr. NeustadterstraBe 6/2

_La
=

Die Familie Stocker kann auf jahrelange Erfahrung und Qualitatsbewusst-
sein zuruckgreifen und versucht immer am Puls der Zeit zu bleiben. Des-
halb wird Tierfreundlichkeit sowie neueste Technik bei inr gro3geschrie-
ben. Die Huhner werden in Freiland- sowie Bodenhaltung gehalten, denn
s0 schmeckt das Ei besonders gut!

Eier aus Boden- und Freilandhaltung

Wenn der Einkauf zum Erlebnis wird!
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Unsere Direktvermarkter

Almhof Steiner \ o
Familie Steiner S

@ 02627/48404 oder 0664/2786652
@ steiner.almhof@aon.at
© 2802 Bromberg

Klingfurth 333

Rund um den Almhof tummeln sich viele Mutterkuhe mit inren Kalbern auf
den Weiden. Mit der wertvollen Milch, saftigen Grasern und duftendem
Heu versorgt, wachsen die Kalber artgerecht auf. Das qualitativ hochwer-
tige Fleisch wird in 5 kg- bzw. 10 kg-Mischpaketen angeboten. Au3erdem
gibt es hofeigenen Bio-Apfelsaft, Bio-Obstmost und Bio-Edelbrande.
Bio-Jungrindfleisch, Bio-Apfelsaft, Bio-Obstmost, Bio-Edelbrande

Biohof Trimmel
Josef & Petra Trimmel

@ 0688/83902625

@ biohof-trimmel.at

© 2813 Lichtenegg
Thal 34

®

Auf dem Biohof der Familie Trimmel sind drei Generationen mit Herzblut
bei der Sache. Die Huhner lieben die Natur und die Krauter, die sie tag-
lich bekommen. Kein Wunder also, dass ihre Eier sooo gut schmecken!
Neben den Bio-Eiern gibt es dort auch Bio-Getreide, das direkt auf dem
Hof zu feinem Mehl gemahlen wird und selbsterzeugten Apfelsaft.
Bio-Eier aus Freilandhaltung, Bio-Getreide und Bio-Mehle, Bio-Apfelsaft
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Biohof Winkler o
Peter & Veronika Winkler S

® 02647/42240 oder 0650/2763966
® pvwinkler@aon.at
© 2851 Krumbach

Tiefenbachstrale 27

In der Muchhitt'n vor dem Biohof kann man nach Herzenslust gustieren.
Dort gibt es namlich nicht nur kostliche Biomilchprodukte, sondern auch
Eier der bunten Huhnerschar, hofeigene Erdapfel sowie tiefgefrorenes
Weideochsenfleisch. Frisches Ochsenfleisch gibt's auf Bestellung.

Bio-Milch, verschiedene Joghurtsorten, Topfen, Frisch-, Grill- und Salatkase
aus Bio-Milch, Aufstriche, Bio-Eier, Bio-Erdapfel, Bio-Weideochsenfleisch

Unsere Direktvermarkter

Obstverarbeitung

Winkler

Eduard & Julia Winkler

® 02646/2549 oder 0650/2549111

@ obstmostat

© 2860 Kirchschlag

Ungerbach 30

Schon seit 1985 widmet sich die Familie der Produktion von Obstmost.
In den vergangenen Jahren wurde das Sortiment standig erweitert und
so finden sich mittlerweile auch verschiedene Apfel- und Fruchtsafte wie
Pfirsich-, Marillen- oder Johannisbeernektar, Edelbrande und Apfelwein
im Sortiment. Ein beliebtes Mitbringsel sind die Fruchtsafte im Stifterl.
Fruchtsafte, Obstmost, Edelbrande, Apfelwein

®

Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt © Ulrike Korntheuer



Wenn es verfuhrerisch aus der
Backstube duftet ...

.. dann kosten Sie sich
durch die Vielfalt an suf3en
und salzigen Leckerbissen.
Unsere Backer & Konditoren
verwenden fur ihr Brot und
Geback und ihre sul3en
Kostlichkeiten nur die besten
Zutaten und naturliche
Rohstoffe.
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Backerei Bernhard
Familie Birnbauer
® 02629/8223
@ backerei-bernhard.at
© 2833 Bromberg

Markt 13

Nur die besten Zutaten und naturliche Rohstoffe finden sich im Brot und
Geback der traditionsreichen Backerei Bernhard wieder. Alles, was ver-
kauft wird, wird auch in der eigenen Backstube produziert. Das herkomm-
liche Angebot wird immer wieder durch neue ausgefallene Produkte er-
weitert. Hier entstand auch das bekannte Bucklige Welt-Brot. Au3erdem
gibt's ein Bucklige Welt-Fruhsttck mit regionalen Schmankerin.

Mitten in die Backstube schauen!

Backerei Breitsching

Familie Breitsching

® 02629/2204

@ breitsching.at

© 2831 Scheiblingkirchen
Hauptplatz 39

Das reichhaltige Sortiment der Backerei Breitsching umfasst alles,
was das Herz begehrt. Fur das genussvolle Angebot an Brot, Geback
und Mehlspeisen werden regionale Zutaten verwendet. Besonders
beeindruckend sind die kreativen Torten, die das Team der Backerei
auf Wunsch fur jeden Anlass kreiert.
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Unsere Backer & Konditoren

Konditorei Beiglbock

Die Zuckerbackerin

Barbara Holbl-Teigl

@ 02648/217

@ diezuckerbackerinat

© 2862 Hochneukirchen
Hauptstralle 19

Im Mittelpunkt des Tuns - liegt der Genuss! Die Vorlieben und Bedurf-
nisse der Kundinnen sind die Grundlage fur traditionelle und auch indi-
viduelle Backwaren. In der Familienbackstube in Hochneukirchen wird
taglich frisch gebacken, unter Verwendung regionaler Rohstoffe

mit hochster Qualitat.

Bewusst Gutes!

© Sooo gut schmeckt d. BW / Viktoria Kornfeld
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Backerei Ochmann

Barbara Ochmann

® 02647/42319

@ office@ochmannbrot.at

© 2851 Krumbach
Markstralle 22

Die Café-Backerei Ochmann befindet sich im Herzen von Krumbach.
Die Chefin selbst ist leidenschaftliche Konditorin, die ihre Kostlichkeiten
im liebevoll gestalteten Cafe anbietet. In der Backstube werden neben
Weckerln auch traditionelle Haus- oder Vollkornbrote und knusprige
Spezialbrote angeboten.

Freude am Genielden!

Newsletter

Erfahren Sie Neuigkeiten, Interessantes, Uber Veranstaltungen
und vieles mehr rund um das Thema Kulinarik.

Melden Sie sich ganz einfach dazu auf unserer Website
www.sooogutschmeckt.at an.

Die Newsletter konnen Sie au3erdem auf der Website
nachlesen.

© Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt

© Sial3" Eck

Unsere Backer & Konditoren

Siafl}' Eck

Monika Gossler

@ 0680/2314069

@ siasseck.at

© 2831 Warth
MarktstraBe 39

Mit suBen Kreationen und rostfrischem Kaffee verfuhrt das Sial3e Eck
Jung und Alt. Die Chefin Monika Gossler backt mit viel Liebe und verar-
beitet regionale Zutaten aus der Buckligen Welt. Neben einem reich-
haltigen Fruhstucksangebot kann man auch kreativ gestaltete Torten fur
jeden Anlass bestellen.

® Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer



Meisterliches Lebensmittel-
handwerk hat in der Buckligen
Welt Tradition.

Wahlen Sie aus dem
genussvollen Angebot
unserer Fleischer: es reicht
von klassischen Wurst- und
Schinkensorten uber regionale
Fleischspezialitaten bis hin zu
neu kreierten Produkten als
geschmackliches Portrat

der Buckligen Welt.

®© shutterstockcom
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Unsere Fleischer

Fleischerei Holler

Familie Holler

® 02642/8246

@ hoeller-fleischer at

© 2871Z6bern
Kampichl 35

In der Genusswerkstatt reicht das Angebot von klassischen Wurst- und
Schinkensorten Uber regionale Fleischspezialitaten fur Grill und Pfanne
bis zu saisonalen Produkten wie Lamm, Weidegans|, Biopute und Wild.
Eine besondere Spezialitat des Hauses ist die ,Buckelberger", die eigens
kreiert und mit Petersilie und Fenchel verfeinert wurde. Sie ist sozusagen
ein geschmackliches Portrat der Buckligen Welt.

Meisterlich!
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Fleischerei Maier
Peter Maier

Q 02629/7257
@ fleischerei-gh maier@wavenet at
© 2831 HaBbach

Dorfstral3e 16

In der Fleischerei von Peter Maier werden besondere Spezialitaten
hergestellt. Mit der Steyersberger Pausenwurst, der Warther Korndl-
waurst, dem Pfefferschinken und den Schneebergkasler bringt er eine
ganz individuelle geschmackliche Note ein. Die hochwertigen Fleisch-
produkte konnen auch als Catering- und Plattenservice zu lhnen nach
Hause geliefert werden.

Fleischerei Purrer

Franz Purrer

O 02646/2218

® kirchschlag.at/puerrer

© 2860 Kirchschlag
AuBerer Markt 2

In der Fleischerei Purrer in Kirchschlag werden aus hochwertigem Fleisch
feine Schinken- und Wurstwaren hergestellt. Die Hexenwdrstel, der
Rindersaftschinken und die Bucklige Welt-Rohwurstel sind eine ge-
nussvolle Besonderheit des Hauses. Die Fleischerei gehort zu einem
traditionellen Gasthaus, in dem ausschlief3lich Produkte der Fleischerei
verwendet werden.
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Regionalitat und Qualitat -
unsere Bierbrauer in der
Region brauen ihre Biere

aus besten heimischen Roh-
stoffen und in den vielfaltigsten
Geschmacksrichtungen.
Naturgebraute Bier-
spezialitaten, modern
interpretierte Bierstile oder
das altbekannte Bockbier -
da ist fur jeden das passende
Bier dabei.

Schwarzbrau

© Wiener Alpen / Christian Krems|



Franz Zwickel

©

) Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt / Ulrike Korntheuer
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Schwarzbrau

Gerald Schwarz

® 0660/8712288

@ schwarzbraeu.at

© 2851 Krumbach
Bundesstral3e 100

Als Kleinbrauerei verschreibt sich das Schwarzbrau der traditionellen
Brauweise aus heimischen Rohstoffen. Traditionelle Bierstile experimentell
interpretiert ermoglichen den Genuss einer Biervielfalt mit regelmatigen
saisonalen Schwerpunkten und punktuellen Uberraschungen. Im Ver-
kosterstuberl konnen die einzelnen Biersorten verkostet und auch vor Ort
gekauft werden.

Wolfsbrau
Familie Wagner
® 02629/21928 oder 0664/1925560
@ wolfsbrau.at
© 2832 Thernberg
Blumengasse 7

Das ,Bucklige Weltbier" vereint Leidenschaft, handwerkliche Qualitat

und ehrliche Zutaten. Bei der Herstellung ihrer kostlichen Sorten Kristall,
Zwickl und Bock verbindet Familie Wagner Traditionelles mit modernen
Braumethoden. Erhaltlich ist das Wolfsbrau in der Brauerei oder bei vielen
Wirten in und auB3erhalb der Region.

Genussvolle
Freude!

Wahlen Sie aus einem Angebot,
das so vielfaltig ist wie die
Bucklige Welt und lassen

Sie sich Inre Geschenke

bei unseren Betrieben ganz
individuell zusammenstellen.




Stobern Sie im Feinkostladen
der Wiener Alpen!

Mit dem Einkaufskorb durch
die Bucklige Welt zu fahren ist
ein besonderes Erlebnis. Denn
hinter jedem kleinen Hugel gibt
es neue regionale Kostlichkei-
ten zu entdecken.

Unsere innovativen Direkt-
vermarkter, Fleischer, Backer,
Konditoren und Bierbrauer
haben ein buntes Angebot an
hochwertigen frischen und
verarbeiteten Lebensmitteln.
Daist immer das Richtige zum
Mitnehmen dabei.

Sooo gut schmeckt die Bucklige Welt © Ulrike Korntheuer



Nehmen Sie sich den

5000 guten Geschmack
der Buckligen Welt mit nach
Hause!

Im Land der tausend Hugel
werden eine Fulle an regiona-
len Lebensmitteln von kleinen
Familienbetrieben vorwiegend
in Handarbeit erzeugt. So fin-
den Sie bei jedem der Direkt-
vermarkter, Fleischer, Backer,
Konditoren und Bierbrauer
hochwertige Nahrungs- und
Genussmittel.

Finden Sie auf der Website
www.sooogutschmeckt.at

unter ,KULINARIK einkaufen” alle Betriebe, die Produkte
aus einer bestimmten Produktgruppe anbieten.
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Besuchen Sie unsere Website
www.sooogutschmeckt.at

Mit den Schwerpunkten
Kulinarik genief3en, Kulinarik
erleben und Kulinarik
einkaufen fuhrt sie durch
die Welt von ,Sooo gut
schmeckt die Bucklige
Welt" und Sie selbst zu

den besten Einkaufs- und
Genusserlebnissen!
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Ulla Zodl
Hauptplatz 32/02, 2860 Kirchschlag i.d.BW.

Tel.: +43 664 351 29 10 ¢ www.kostbar-laden.at




Saunabau
Martin Schwarz

Kaltenberg 62, 2813 Lichtenegg
www.saunabau-schwarz.at




2813 Lichtenegg, Ransdorf 20
Tel: + 43 (0) 2643/7010-23
www.m-o.at | office@m-o.at




Projektplanung,
Beratung &
Entwicklung

Ihr Betrieb steht im
Fokus der Innovation.

Beratung, Planung und Technik aus
einem Haus! Wir bieten alles,
was Sie zur Verwirklichung

Ihres Projektes brauchen:

+ Konzepterstellung und Strategie

+ Entwurfsplanung

+ Einreichplanung

+ Ausflhrungsplanung

+ Technische und geschdftliche Oberleitung
+ Ortliche Bauaufsicht

+ Gebdude- und Anlagentechnik

+ Automatisierungstechnik

+ Férderungs- und Finanzierungsberatung

Mit einem jungen, kreativen Team erarbeiten wir

innovative Lésungen fir Ihr Projekt!

Wir sind Partner fir regionale Betriebe, um diese
mit neuen Ideen und Strategien und dem

Einsatz modernster Technik weiterzuentwickeln
und zu stdrken. Landwirtschaft und Erneuerbare

Energie stehen im Mittelpunkt unseres Handelns.

Projektplanungs- Beratungs-
und Entwicklungs GmbH
2813 Lichtenegg, Ransdorf 20

Tel: + 43 (0) 2643/7010-50
www.pbeg.at, office@pbeg.at
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Landwirtschaftliche Fachschule Warth

Das agrarische Bildungszentrum in der Buckligen Welt

Vier Ausbildungszweige unter einem Dach
e Dreijahrige Fachrichtung ,Landwirtschaft®

e Dreijahrige Fachrichtung
»Betriebs- und Haushaltsmanagement*

e Vierjahrige Fachrichtung , Sozialbetreuungsberufe
im landlichen Raum*“ mit Green Care

e Einjahrige Spezialausbildung ,Metallbearbeitung”

e Abendschulen zum landwirtschaftlichen
Facharbeiter und Forstfacharbeiter

e Umfangreiches Kursprogramm fiir Erwachsene

e Standort der NO Imkerschule, der Greenkeeper-
Akademie und der Agrar- und Waldwerkstatt

LFS Warth

© 2831 Warth, Aichhof 1

® 02629/2222-0 @ bildungszentrum@Ifs-warth.ac.at
@ www.Ifs-warth.ac.at
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GENIESSEN, ERLEBEN,
MIT NACH HAUSE NEHMEN

Entdecken Sie noch mehr
Uber unsere genussvolle Initiative!
www.sooogutschmeckt.at
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